owrms | The Mleaks | s
TATAR VOM HEIMISCHEN BIO-RIND = — XVlEIIIER HJ;U 51 S I]; Radiesch 7
+ CLASSIC: Butter, Kapern, Kresse & preiceslg, Ternd’ mparge;, Taciesehen,
ote Zwie’-bel ADGMO ’ 17 @ _ﬁ,ﬁ/y W ‘g,c,e% gervstete Kiirbiskerne & Gartenkresse “**°
« SURF & TURF: BUttiE{)GEgesse’ Chilimayo & . 100 % HEIMISCHES RIND ' CAFESAR SALAD 9
Black Tiger Garnele 19 MINDESTENS 21 TAGE TROCKEN GERELFT Original Cipriani-Dressing,
Crofitons & Grana
AKOBSMUSCHELN 19 Porterhouse Steak SOLANGE DER
]I-iohlrabi & Erbse “% T-Bone Steak VORRAT REGHT
Rump Steak Gorne o e
SEESAIBLING 19 Ribeye Steak Wahl behilflich!
Sashimi, Karotte, Saubohne, P Tomahawk .
Romana Salatherzen & Schalotten pro 100g I3 SIDES
- * ‘ ) ACL
BUFFELMOZZARELLA 17 » A CREMIGES GERSTL KOHLRABT & ERBSE 5
Grimer Spargel, Pistazie, Vi A Wo’ goe% BOHNENCASSOULET & CHORIZO = 5
griiner Apfel & Basilikum s G BLATTSPINAT e
BIFE DE CUADRIL — HUFT STEAK & MANGOLD >
SOUPS 200 Gramm 18 HEIMISCHER SPARGEL PAK CHOT & TSUYU *° 6
300 Gramm 25 GHL
~a ),00 Cramm Churrasco 35 OFENKAROTTE, POLENTA & DUKKAH 5
Roh mariniertes Rinderfilet & BIFE DE CHORIZO — RUMP STEAK PANCETTA & KERNOL 5
Kriuterpesto 300 Gramm 27 ) o
_ %00 Gramm 3 HUMITA - ORIGINALE MAISTASCHE 5
RINDERKRAFTSUFPE 7= k00 Gramm Churrasco % TRUFFELGNOCCHI MIT RAHM *™ 6
WurzelgemfjseA,c GSL%hnlttlauch, Sherry & o .
Griefnockerl BIFE DE LOMO - FILET STEAK ORIGINAL STEAK FRIES 5
150 Gramm 26 i co
250 Gramm %6 BIO-OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM 5
SPECIALS 30 Cramm 3
~m= 350 Gramm Churrasco L SAUCES
SPARGELRISOTTO o 22 BIFE DE ANCHO - RIBEYE STEAK PFEFFERRAHMSAUCE ¢4 3
Verpeln, Pinienkerne, Wildkrauter & Grana 300 Gramm 29 . .
400 Gramm 36 SAUCE BEARNALSE ceMo 3
GEBRATENE GOLDBRASSE 29 . GAUCHO CHIMICHURRI SCHARF “© 3
. ) ADGL PINCHO DE CARNE .
Cremiges Gerstl, Kohlrabi & Erbse 300g GAUCHO SPIESS TRUFFELMAYO M 3
N N Huft, Filet, Rump, Ribeye 35 --
Heimischer Spargel, Pak Choi, Tsuyu, SURF & TURF SPIESS BBQ DIP ,GAUCHO EDITION* ° 3
ADFG
Jungzwiebel & Limette 150 Gramm Filet, Garnelen & 37 e
Petersilien-Knoblauch-01 KETCHUP 2
LAMMCHOPS 33 | KRAUTERSENF * 2
Bohnencassoulet, Chorizo, geschmorter ~ MAYONNAISE ¢ 2
Spitzpaprika & Thymianjus oo ﬂe g M” %> W
TIRA DE CUADRIL 600 / 800g 49 /68
GEBRATENE Bei diesem Spezialschnitt wird ein groBes Huft- :
RINDERFILETSCHEIBEN 28 Steak der Breite nach diinn aufgeschnitten und ‘ PIMP ﬁ YOUR STEAK
Pfefferrahmsauce & mit unserer Churrasco Marinade verfeinert. Das
. . ACGLO Steak hat dadurch auBerdem eine groBere 1 Stk. Soft Shell Crab " 9
Erddpfelgnoceht Auflage am Grill, eine ktirzere Garzeit und . .
ist noch saftiger! 1 Scheibe gebratene Génseleber 10
EL GAUCHO BFEF BURGER 16 TIPP: Wir empfehlen es zum Teilen und 1 Stk. Black Tlgecr Garnele vom Grill 8
Sour Cream, Salat, ParadeiAscgg, Medium Rare gebraten, damit das fettarme 1 Stk. Spiegelei 3
Gurke, Zwiebel & Cheddar Fleisch wunderbar zart bleibt! mit ,Butter a la Pimienta* o )
&) —
d
DRY AGED BEEF CHURRASCO ist ein

EL GAUCHO BEEF
,Premium Edition"”
von Black Angus Rindern

Exklusiv fiir uns von
unserem ausgewdhlten
Vertragspartner

dtinner Spezialschnitt mit
Petersilien-Knoblauch-
Marinade

GEDECK € 490 PRO PERSON (OFENFRISCHES BROT, GEWURZMISCHUNG, BUTTER, EINGELEGTES & RAUCHIGES) | BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER
GESCHULTES PERSONAL | ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.



