STARTERS SOUPS | SALADS
TATAR VQM HE[MISC]-'I EN BIO-RIND i RUCOLASALAT 7
+ CLASSIC: Butter, Zwiebeln & Kapern 16 CELBE PAPRIKASCHAUMSUPPE 8 Balsamico-Dressing, g{iLr&%enkerne,
« SURF & E;;g}l})]:': Kresse, Chilimayo & o B Lo Grana & Paradeiser
Carnele 17 Paprikadl & gerducherte Entenbrust
- SPECIAL: Eierschwammerl, Butter & 18 WIENER HAUPTELSALAT T
Liebstsckelmayo ADGMO OX TAIL 8 Erdipfel, Speck, Knoblauch, Apfe(l}gg%g,
Wurzelgemtise, Schnittlauch, Sherry & Kerndl & gerdstete Kiirbiskerne
ROASTBEEF 18 ] ACLO
Allerhand Pilze, roter Mangold & Griefnockerl CAFSAR SALAD 7
schwarzer Truffel Original Cipriani-Dressing,
.. Crotitons & Grana
BUFFELMOZZARELLA - 17 —
Oktopus, Paprikacreme & Rucola
GRATINIERTE ]AKOBSMUSC}-/{ E];N 17
Krduterbutter & Blattspinat ﬁ’
(/\)  DRY AGED BEEF / “ : | SIDES
. . — EIFRSCHWAMMERL & JUNGZWIEBEL 5
100 % REGIONALES RIND s GP
. ) ALLFRHAND GRUNE BOHNEN MIT SPECK
MINDESTENS 21 TAGE TROCKEN GEREIFT ZANDERFILET 28 R >
Paprikakraut, Erddapfelgnocchi & RATATOUlLLE _ on >
Porterhouse Steak SOLANGE DER Majoran A% WILDER BROKKOLI & MANDELN 5
T-Bone Steak VORRAT REICHT BLATTSPINAT & KNUSPRIGER KNOBLAUCH 5
E%n;pesé‘::k Gerne sind wir MAISHKHNCHEN VOM GRILL 23 PIMIENTOS DE PADRON _ 5
Tom;{'IaWk ‘Wahl behilflich! Ratatouille, gebackene Polenta & ZUCCHINL, PAPRIKA, ZUCKERMALS & 5
Basilikum #0610 MELANZANT
pro 100g 10 HUMITAS — ORIGINALE MAISTASCHEN “ 5
KRAUTERSCHWEIN 27 TRUFFELGNOCCHI MIT RAHM ““ 5
EL GAUCHO BEEF Eierschwammerl, Rollgerste, Erbsen & OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM in
_ . Jus 4610 ORIGINAL STEAK FRIES © h
BIFE DE CUADRIL — HUFT STEAK
200 Gramm 17 ..
300 Gramm o) GEGRILLTER LAMMRUCKEN 31
400 Gramm Churrasco 3Y | Cremige & geschmoxc':oe Melanzani, SAUCES
| Schafskdse & Jus *
BIFE DE CHORIZO - RUMP STEAK PFEFFERRAHMSAUCE 3
300 Gramm 26 SAUCE BEARNAISE ¢6tMo 2
400 Gramm 33 GAUCHO CHIMICHURRI SCHARF “© 2
400 Gramm Churrasco 3k SPEClALS TRUFFELMAYO &M 3
BIFE DE LOMO — FilET STEAK AUFGESCHLAGENE KRAUTERBUTTER © 2
150 Gramm Ladysteak 20 HAUSGEMACHTE TACLIOLINL BBQ DIP ,GAUCHO EDITION® ° 2
250 Gramm 31 Eierec s hel 23 ORGANIC KETCHUP v. CURTICE BROTHERS © 2
320 Gramm 40 TS BT e o ORGANIC DIJON v. CURTICE BROTHERS ° 2
350 Gramm Churrasco L1 Petersilie & Sommertriiffel ) ¢
ORGANIC MAYO v. CURTICE BROTHERS 2
BIFE DE ANCHO - RIBEYE STEAK ROSA GEBRATENE
Jop aramm 26 RINDERFILETSCHEIBEN 2l
00 Gramm 32 ) ] ] .
. Thai Beef Sauce, Tamarind, Pak Choi, PJ.MP ﬁ YOU'R STEA'K
PINCHO DE CARNE Zuckerschote, Erdntisse, Reisnudeln & -
300g GAUCHO SPIESS Thaibasilikum ™ 1 Stk. Soft Shell Crab o9
Huft, Filet, Rump, Ribeye 31 1 Stk. Riesengarnele vom Grill mit Krdutern 7
) 1 Scheibe gebratene Génseleber 7
SURF & TURF SPIESS EL GAUCHO BEEF BURGER 16 | Stk Setoneler© )
150 Gramm Filet, 3 Stk. Garnelen & 31 Sour Cream, Salat, Pfcl(;gdeiser, Speck, o P & ) . ACDGMO )y
Petersilien-Knoblauch-01 Cheddar & BBQ Dip mit Café de Paris Butter tiberbacken
EL GAUCHO DRY AGED BEEF EL GAUCHO BEEF CHURRASCO ist ein

ALM-BULLEN-STEAK
Regionales Rind, 21 Tage
wet aged gereift

Exklusiv fiir uns von
unserem ausgewédhlten
Vertragspartner

,Premium Edition"
von Black Angus Rindern

Marinade

dtinner Spezialschnitt mit
Petersilien-Knoblauch-

GEDECK < 450 PRO PERSON (OFENFRISCHES GAUCHO-BROT, GEWURZMISCHUNG, BUTTER, EINGELEGTES & RAUCHIGES) | BELI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN

UNSER GESCHULTES PERSONAL | ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.



