STARTERS SOUPS \ \ SALADS

+ CLASSIC: Butter, Zwiebeln & Kapern 16 SPARGFLSCHAUMSUPPE 8 Blattsalate, Lowenzahn, Radieschen, Walntisse,
+ SURF & TURF: Kresse, Chilimayo & Garnele 17 _— 11 & Flusdkeeh Frihlingszwiebel, Walnusssl & WeiBweinessig
- SPRING: Wachtelei, Frithlingszwiebel & 17 rischiaseraviow & Flusskrebse _ )
Kriuterbutter WIENER HAUPTELSALAT 7
OX TAIL 8 Erdspfel, Speck, Knoblauch, Apfelessig,
VITELLO TONNATO 17 Wurzelgemtise, Schnittlauch, Sherry & Kerndl & gertstete Kurbiskerne
Rosa Kalbsrticken, Pfeffer-Thunfisch & .
gebackene Kapernbeeren Griefnockerl CAESAR SALAD 7
. . " Original Cipriani-Dressing,
GEGRILLTER ZIEGENKASE 15 Croutons & Grana
Griner Spargel, Lowenzahn, Zitrone & -
Sonnenblumenkerne
GRATINIERTE JAKOBSMUSCHELN 17
Tomatenbutter & Blattspinat ﬁ’
()  DRY AGED BEEF / “ ] | SIDES
_ . _— WEISSE POLENTA & SPTTZMORCHELN 5
100 % REGIONALES RIND ..
MINDESTENS 21 TAGE TROCKEN GEREIFT LACHSFORELLENFILET 25 ALLERHAND GRUNE BOHNEN MIT SPECK 5
Heimischer Spargel, Frischkaseravioli & HEIMISCHER SPARGEL & BRAUNE BUTTER 5
Porterhouse Steak SOLANGE DER Flusskrebse WILDER BROKKOLI & MANDELN 5
T-Bone Steak VORRAT REICHT BLATTSPINAT & SESAM 5
Rump Steak o - . .
Ribese Steak Gerne sind ir MAISHAHNCHEN VOM GRILL 23 ERDAPFEL-BUTTER-PUREE & SCHNITTLAUCH 5
Tomahawk Wahl behilflich! Rollgerste, griner Spargel, ZUCCHINI, PAPRIKA, ZUCKERMAIS & 5
pro 100g 10 Brunnenkresse & Radieschen SCHALOTTEN
ALBSRUCKENSTEAK VOM GRILL 53 HUMITAS — ORIGINALE MAISTASCHEN 5
EL GAUCHO BEEF :){v i; js Kf lTEHK 1 Eer'a fel & TRUFFELGNOCCHI MIT RAHM 5
eiBe argel, Heurige e
pete & P OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM X
) ) Sauce Hollandaise
BIFE DE CUADRIL — HUFT STEAK ORIGINAL STEAK FRIES 4
200 Gramm 17 .
300 Gramm o) GEGRILLTER LAMMRUCKEN 28
400 Gramm Churrasco 3 | Cremige Polenta, Krauterseitlinge,
. . | Blattspinat & Jus SAUCES
BIFE DE CHORIZO — RUMP STEAK \
300 Gramm 26 PFEFFERRAHMSAUCE 3
igg gramm o 33 _ SAUCE HOLLANDAISE 2
ramm Churrasco ] SPECIALS GAUCHO CHIMICHURRI SCHARF 2
BIFE DE LOMO - FILFT STEAK S AUFGESCHLAGENE KRAUTERBUTTER 2
250 Gramm 3L Spitzmorcheln, Frithlingskrauter, ORGANIC KETCHUP v. CURTICE BROTHERS 2
350 Gramm 40 Jungzwiebel & Asmonte . '
350 Gramm Churrasco | ORCGANIC MUSTARD v. CURTICE BROTHERS 2
) . ORGANIC MAYO v. CURTICE BROTHERS 2
BIFE DE ANCHO - RIBEYE STEAK ROSA GEBRATENE
300 Gramm 26 RINDERFILETSCHEIBEN 24
400 Gramm 32 Pfefferrahmsauce, wilder Brokkoli & .
| Eratptel-Butter-Tree PIMP {] YOUR STEAK
PINCHO DE CARNE
300g GAUCHO SPIESS 1 Stk. Soft Shell Crab 9
Huft, Filet, Rump, Ribeye 31 , EL GAUCHO BEEF BURGER 16 1 Stk. Riesengarnele vom Grill mit Krdutern 7
. i) OSour Cream,Salat, Speck, Cheddar & 1 Scheibe gebratene Génseleber 7
f;é]?}]:' & TUF]?]; iPéESStSk carnel . BBQ Dip 1 Stk. Spiegelei 2
ramm Filet, . Garnelen & . .. .
Petersilien-Knoblauch-01 ‘ ‘ mit Triffelbutter tiberbacken 6 ‘
EL GAUCHO DRY AGED BEEF EL GAUCHO BEEF CHURRASCO ist ein
AIM-BULLEN-STEAK Exklusiv fiir uns von JJPremium Edition* dtinner Spezialschnitt mit
Regionales Rind, 21 Tage unserem ausgewédhlten von Black Angus Rindern Petersilien-Knoblauch-

wet aged gereift Vertragspartner Marinade

GEDECK < 450 PRO PERSON (OFENFRISCHES GAUCHO-BROT, GEWURZMISCHUNG, BUTTER, EINGELEGTES & RAUCHIGES) | BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN
UNSER GESCHULTES PERSONAL | ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.



