STARTERS SOUPS SALADS
TATAR VOM HEIMISCHEN BIO-RIND SPARGELSCHAUMSUPPE 9 FRUHLINGSSALAT
+ CLASSIC: Butter, Zwiebeln & Kapern 17 Frischkaseravioli ?@E’fﬁalate' .Liwler\l;fhln’ Ra'c'ilies;k;er.lj,}Wa%lnﬁﬁe,
+ SURF & TURF: Kresse, Chilimayo & Garnele 19 rURLngSTIEhel, Walnussol & Wetbweinessig
- SPRING: Wachtelei, Frithli iebel & 19 i . :

e TTEImESIERS OX TALL 9 GARTENSALAT VOM VIKTUALIENMARKT
Krauterbutter Wurzelgemiise, Schnittlauch, Sherry & Kartoffel, Speck, Knoblauch, Apfelessig,
Criefnockerl Kerndl & gertstete Kiirbiskerne

GEGRILLTER ZIFGENKASE 16
Griner Spargel, Lowenzahn, Zitrone & CAFSAR SALAD
Sonnenblumenkerne

Original Cipriani-Dressing,
Croutons & Grana

@ DRY AGED BEEF VoY L _
| | SIDES
100 % REGIONALES RIND o
MINDESTENS 32 TAGE TROCKEN GEREIFT f’ HEIMISCHER SPARGEL & BRAUNE BUTTER
_— . .
— BRUNNENKRESSE-RISOTTO & RADIESCHEN
Porterhouse Steak o . )
SOLANGE DER
T-Bone Steak VORRAT REICHT HAUSGEMACHTE PAPPARDELLE 22 ZUCCHIN, TAPRIKA, ZUCKERMAIS &
E%mp Sgakk GIehrne Sénfidwir Heimischer Spargel, Lowenzahn,
nen pel ader i
Tcl)mezheawia Wahl behilflich! Friihlingszwiebel & Sonnenblumenkerne HUMITAS- ORIGINALE MATSTASCHE
00 ; TRUFFELGNOCCHI MIT RAHM
pro 100g I
LACHSFORELLENFILET 25 OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM
WeiBer Spargel, Heurige Kartoffel & o .
EL GAUC/‘H-O BEEF Sauce Hollandaise ORIGINAL STEAK FRIES
) . 4
BIFE DE CUADRIL — HUFT STEAK -
200 Gramm 19 MAISHAHNCHEN VOM GRILL 24
300 Gramm 26 Brunnenkresse-Risotto, geschmorte SAUCES
400 Gramm Churrasco 36 ‘ Tomaten & Radieschen SAUCE HO]_]]_I.A.NDAJ.SE
) . |
BIFE DE CHORIZO — RUMP STEAK ‘ CHIMICHURRI GAUCHO EDITION, SCHARF
300 Gramm 29 .
400 Gramm 35 KRAUTERBUTTER
400 Gramm Churrasco 36 TROFFELBUTTER
BIFE DE LOMO - FILET STEAK SPECLA]"S i
BBQ DIP ,GAUCHO EDITION®
150 Gramm Ladysteak 24 .
228 811:222 Eg ROSA GEBRATENE ORCGANIC KETCHUP v. CURTICE BROTHERS
350 Gramm Churrasco 16 RINDERFILETSCHEIBEN 26 ORGANIC MUSTARD v. CURTICE BROTHERS

Pfefferrah  Schnittlauch & .
efferrahmsauce, Schnittlauc ORGANIC MAYO v. CURTICE BROTHERS
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BIFE DE ANCHO - RIBEYE STEAK Kartoffelgnocchi
300 Gramm 30
400 Gramm 36 )
. PIMP {] YOUR STEAK

];%CH(SQBE]-]CS?];{ESS EL GAUCHO BEEF BURGER 18 1 Stk. Soft Shell Crab

g . ) Sour Cream, Salat, Speck, Cheddar & -0 e 0
Huft, Filet, Rump, Ribeye 32 ) 1 Stk. Garnele vom Grill mit Krdutern 7

BBQ Dip ]
. 1 Scheibe gebratene Génseleber 7

SURF & TURF SPIESS 1 Stk. Spiegelei 5
150 Gramm Filet, 3 Garnelen & 39 o p 8 .
Petersilien-Knoblauch-01 mit Triuffelbutter tiberbacken 6

DRY AGED BEEF EL GAUCHO EL GAUCHO BEEF CHURRASCO ist ein

Premium Beef von
unserem Metzger aus dem
bayerischen Oberland

ALM-BULLEN-STEAK
Regionales Rind, 21 Tage

wet aged gereift

,Premium Edition”
von Black Angus Rindern

dtinner Spezialschnitt mit

Petersilien-Knoblauch-
Marinade

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER GESCHULTES PERSONAL
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.



