STARTERS SOUPS \ \ SALADS

TATAR VOM HEIMISCHEN BIO-RIND GFELBE PAPRIKASCHAUMSUPPE 9 RUCOLASALAT 8
- CLASSIC: Butter, Zwiebeln & Kapern 17 Ofenpaprika & knusprige Garnele gir;lr?;en, Pinienkerne, Balsamico-Dressing &
« SURF & TURF: Kresse, Chilimayo & Garnele 19
+ SUMMER: Wiesenkrsuter, Golddotter, 21 OX TAIL 9 GARTENSALAT VOM VIKTUALIENMARKT 8
Sommertriiffel & Butter .. . Kartoffel, Pfifferlinge, Knoblauch,

Wt.lrzelgemuse, Schnittlauch, Sherry & Apfelessig, Kernél & gersstete Kiirbiskerne
BUFFELMOZZARELLA 17 Griebnockerd
Tomatenraritdten, Oliven, Tropea-Zwiebel & CAESAR SALAD 8
Basilikum Original Cipriani-Dressing,

Croutons & Grana

JAKOBSMUSCHELN 19

Pfifferlinge, grtiner Spargel,

Sonnenblumenkerne & Nektarine

@)  DRYAGED BEEF %’N/‘WW& SIDES

_ 100 % REGIONALES RIND _ ) "
MINDESTENS 32 TAGE TROCKEN GEREIFT } —— BLU}V[ENKOHL. CREMIG & MIT BUTTERBROSELN 5
GEBRATENES LACHSFORELLENFILET 27 GRUNER SPARGEL & BRAUNE BUTTER 6
Porterhouse Steak SOLANGE DER Spitzkraut, Fleckerl & Flusskrebse ALLERHAND BOHNEN MIT SPECK 5
?{;Brﬁ;‘esfiiik VORRAT REICHT ) WILDER BROKKOLI & MANDELN 6
Ribeye Steak inen bot der. MAISHAHNCHEN VOM GRILL 24 PFIFFERLINGE MIT EI & SCHNITTLAUCH 6
T hawk Wahl behilflich! Polenta, Babymais, Popcorn &
omanaw Juckermais OFEN-FENCHEL, SALZZITRONE & OLIVENKRAUT 5
pro 100g 13 ZUCCHINI, PAPRIKA, ZUCKERMAIS & 5
FILET VOM KRAUTERSCHWEIN 25  AUBERGINE
Pfifferlinge, Jungkartoffeln, i _
E]_I G A.U(:H-O BEEF L o 2ot bt . HU-I-\/UTAS ORIGIN.'A.LE MAISTASCHE 5
auch, Er ‘sensc oten TRUFFELGNOCCHI MIT RAHM 6
BIFE DE CUADRIL - HUFT STEAK Alm-Prosclatto OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM X
200 Gramm 19 o .
300 Gramm 26 HEIMISCHE LAMMKRONE 30 ORIGINAL STEAK FRIES 4
400 Gramm Churrasco 36 | Blumenkohl: cremig & mit Butterbroseln,
. ) | .
BIFE DE CHORIZO — RUMP STEAK _ Diievstockel & Jus SAUCES
300 Gramm 29
400 Gramm B PFEFFERSAUCE-MADAGASKAR 3
400 Gramm Churrasco 36 .
. SAUCE HOLLANDAISE 2
BIFE DE LOMO - FILET STEAK SPECIALS CHIMICHURRI GAUCHO EDITION, SCHARF 2
150 Gramm Ladysteak 24 KR AUTERBUTTER 2
250 Gramm 35 IOLINI .
320 Gramm e HAUSGEMACH TE TAG.LlOLlNl TRUFFELBUTTER 4
350 Gramm Churrasco L6 Spitzmorcheln, Jungzwiebel, 21 BBO DIP .GAUCHO EDITION® 5
Petersilie & Sommertriiffel .
300 Gramm 30 . . . .
100 Gramm 36 FLAMBIERTE RINDERFILETSCHEIBEN .
. &) Pfefferrahmsauce, Schnittlauch, 26 PIMP ﬁ YOUR STEAK
PINCHO DE CARN,E Wilder Brokkoli & Kartoffelgnocchi
300g GAUCHO SPIESS 1 Stk. Soft Shell Crab 9
Huft, Filet, Rump, Ribeye 32 1 Stk. Garnele vom Grill mit Kriutern 7
) EL GAUCHO BEEF BURGER 1 Scheibe gebratene Génseleber I
SURF & TURF SPIESS BBQ Dip, Salat, Speck, Cheddar & 17 1 Stk. Spiegelei 2
150 Gramm Filet, 3 Garnelen & 39 ) .. ..
Petersilien-Knoblauch-0l Sour Cream ‘ ‘ mit Trtffelbutter tiberbacken 6
EL GAUCHO DRY AGED BEEF EL GAUCHO BEEF CHURRASCO ist ein
AlIM-BULLEN-STEAK Premium Beef von ,Premium Edition" dtinner Spezialschnitt mit
Osterreichisches Rind, unserem Metzger aus dem von Black Angus Rindern Petersilien-Knoblauch-

14 Tage wet aged gereift bayerischen Oberland Marinade

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER GESCHULTES PERSONAL
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.



