STARTERS SOUPS \ \ SALADS

TATAR VQM HEIMISCHEN BIO-RIND RUCOLASALAT 7
- CLASSIC: Butter, Zwiebeln & Kapern 16 GELBE TOMATENSCHAUMSUPPE 8 Balsamico-Dressing, Pinienkerne,
- SURF & TURF: Kresse, Chilimayo & Garnele 17 Frischkiseravioli, Tomaten & Portulak Grana & Artischocken
« SUMMER: Eierschwammerl, Butter & 18 )
Liebstséckelmayo ; GRAZER KRAUTHAUPTEL 7
o X TAlL 8 Erdspfel, Speck, Knoblauch, Apfelessig,
LACHS-SASHIMI 17 Wurzelgemtise, Schnittlauch, Sherry & Kerndl & gersstete Kurbiskerne
Feldgurke, Miso, Erdnussél, Ponzu, Koriander & CrieBnockerl
gerostete Erdntisse CAFSAR SALAD 7
BURRATA 15 OrigAinal Cipriani-Dressing,
Melonen, allerhand Paradeiser & Basilikum Crotitons & Grana
GRATINIERTE JAKOBSMUSCHELN 17
Krauterbutter & Blattspinat
@ DRY AGED BEEF / t L ‘Aﬁ SIDES
100 % REGIONALES RIND B— FIEFERSCHWAMMERL & JUNGZW IEBEL 5
MINDESTENS 21 TAGE TROCKEN GEREIFT SEESAIBLING 26 ALLERHAND GRUNE BOHNEN MIT SPECK 5
Geschmorter Fenchel, Paradeiser & GRUNER SPARGEL & BRAUNE BUTTER 5
Porterhouse Steak SOLANGE DER g . . .
T_Bone Steak VORRAT RFEICHT Frischkdseravioli WJ.LDER BROKKOLl & MANDELN 5
Rump Steak Gerne sind wir ) BLATTSPINAT & KNUSPRIGER KNOBLAUCH 5
Ribeye Steak “I,Y;ﬁ% :gill?ﬁghl MAISHAHNCHEN VOM GRILL 23 PIMIENTOS DE PADRON 5
Tomahawk Ratatouille, gebackene Polenta & o . .
00 0 Basilikum ZUCCHINI, PAPRIKA, ZUCKERMAIS & 5
pro 100g 1 MELANZANT
EL GAU O BEE]:' HEIMISCHE ENTENBRUST 33 HU}VHTAS - ORIGIN.ALE MAISTASCHEN 5
:] ] Kohlrabi, Erbsen, Zuckerschoten & TRUFFELGNOCCH! MIT RAHM 5
BIFF DE CUADRIL — HUFT STEAK Liebstockel OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM L
200 Gramm 17 ORIGINAL STEAK FRIES 4
300 Gramm 2k GEGRILLTER LAMMRUCKEN 29
400 Gramm Churrasco 3h | Cremige & geschmorte Melanzani, SAUCES
i 70y _ Schafskdse & Jus
BIFE DE CHORIZO — RUMP STEAK | PFEFFERRAHMSAUCE 3
300 Gramm 26 ) '
400 Gramm 32 SAUCE BEARNAISE 2
%00 Gramm Churrasco 33 GETRUFFELTE OCHSENSAUCE !
BIFE DE LOMO — FILET STFAK SPECIALS GAUCHO CHIMICHURRI SCHARF 2
150 G Ladysteak 20 o )
250 Gramm s HAUSGEMACHTE TAGLIOLINI 23 TRUFFELMAYO ) 3
350 Gramm 38 Eierschwammer], Jungzwiebel, AUFGESCHLAGENE KRAUTERBUTTER 2
350 Gramm Churrasco 39 Petersilie & Sommertriiffel BBQ DIP ,GAUCHO EDITION® 2
: ; KNOBLAUCH-SAUERRAHM-DIP 2
B(l)];'l—éDE ANCHO - RIBEYE STEAK 2 ROSA GEBRATENE
Eoo G;ZQE ~ RINDERFILETSCHEIBEN 2L
Pfefferrahmsauce, wilder Brokkoli & ‘ PlMP ﬁ 'YOU'R STEA‘K ‘
PINCHO DE CARNE Erdapfelgnocchi
300g GAUCHO SPIESS 1 Stk. Soft Shell Crab 9
Huft, Filet, Rump, Ribeye 30 FL GAUCHO BEEF BURGER 16 1 Stk. Riesengarnele vom Grill mit Krdutern 7
e . 1 Scheibe gebratene Ganseleber T
; = Sour Cream, Salat, Zwiebel, Speck, g
SURF & TURF SPIESS B der & BB P 1 Stk Spiegelei 5
150 Gramm Filet, 3 Stk. Garnelen & 3l eaer P mit Café de Paris Butter tiberbacken ly
Petersilien-Knoblauch-01
®a) oy i
REGION
EL GAUCHO DRY AGED BEEF EL GAUCHO BEEF CHURRASCO ist ein SheTRoTOME
AIM-BULLEN-STEAK Exklusiv fiir uns von LPremium Edition* dtinner Spezialschnitt mit GIRIAZ]
Regionales Rind, 21 Tage unserem ausgewadhlten von Black Angus Rindern Petersilien-Knoblauch- uss #vue/SW*
wet aged gereift Vertragspartner Marinade a

GEDECK (OFENFRISCHES GAUCHO-BROT, GEWURZMISCHUNG, BUTTER, EINGELEGTES & RAUCHIGES) € 4,50 PRO PERSON | BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN
UNSER GESCHULTES PERSONAL | ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MWST.



