STARTERS ... ]

TATAR VOM
HEIMISCHEN BIO-RIND
CLASSIC
Salzbutter, Kapern, Sardellen,
eingelegte Zwiebel & Chili APeM° 19
+ Black Tiger Garnele ® 8
+ Gdnseleber 10
THUNFISCH-TATAKI 19

Pfeffer, Sake, Miso, Soja &
Avocado Pani Puri APFe©

GERAUCHERTER
ROSA KALBSRUCKEN 19

Parmesancreme, Artischocken, Oliven
Kapern & Paradeiser ™

KICHERERBSEN-FALAFFEL 17
Curry-Hummus, Ras el-Hanout,
Melanzani-Kaviar & Kréutersalat "MN

MAISSCHAUMSUPPE 10

Pulled Pork, eingelegte Zwiebel &
Pimentitos ©°

RINDERKRAFTSUPPE 10

Knuspriger Ochsenschlepp, Wurzelgemise,
Sherry & Schnittlauch A<

SALADS ..

VOGERLSALAT 9

Erddpfel, Speck, Kirbiskerndl,
Apfelessig & gerostete Kirbiskerne M©

CAESAR SALAD 9
Original Cipriani-Dressing,
Cro0tons & Grana #PM°

Wir méchten héflichst darauf hinweisen, dass wir € 4,90
pro Person fir Gedeck berechnen.

Gedeck: Ofenfrisches Gaucho-Brot, Gewiirzmischung,
Butter, Eingelegtes & Rauchiges

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser
geschultes Personal | Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen MwSt.



EL GAUCHO

HEIMISCHES DRY AGED BEEF

Unser Dry Aged Beef stammt zu 100% von unseren erlesenen Vertragspartnern aus Osterreich. Es wird mindestens 28 Tage

trocken gereift und landet somit in bestmdglicher Qualitat mit seinem einzigartigen und unverkennbaren Geschmack auf lhrem

Teller.

PORTERHOUSE STEAK | T-BONE STEAK | RUMP STEAK

RIBEYE STEAK | TOMAHAWK

pro 100g 14

Solange der Vorrat reicht - Gerne sind wir lhnen bei der Selektion des perfekten Stiicks fir Sie behilflich!

EL GAUCHO PREMIUM BEEF o 1
HUFT STEAK FILET STEAK
200 Gramm 20 150 Gramm 29
300 Gramm 27 250 Gramm 39
400 Gramm Churrasco 37 350 Gramm 47

350 Gramm Churrasco 48
RUMP STEAK
300 Gramm 31 300G GAUCHO SPIESS
400 Gramm 39 Huft, Filet, Rump & Ribeye 37
400 Gramm Churrasco 40 .

SURF & TURF SPIESS
RIBEYE STEAK 150 Gramm Filet, Garnelen & 41
300 Gramm 32 Petersilien-Knoblauch-Ol
400 Gramm 40
CHURRASCO ist ein diinner Spezialschnitt mit Petersilien-Knoblauch-Marinade.
THE BUTCHER'S SPECIAL.....;, PIMP*tYOUR STEAK __...._...._... 1
TIRA DE CUADRIL 600g / 800g 52/ 71 1 Stk. SOFT SHELL CRAB *® 9
Bei diesem Spezialschnitt wird ein groBes Stiick Huftsteak 1 Scheibe GEBRATENE GANSELEBER 10
der Breite nach diinn aufgeschnitten und mit unserer Chur- 1 Stk. BLACK TIGER GARNELE vom Grill 8
rasco Marinade verfeinert. Das Steak hat dadurch eine
groBere Auflage am Grill, eine kiirzere Garzeit und ist noch 1Stk. SPIEGELEI 3
saftiger! mit BUTTER ,,A LA PIMIENTA" M 4

UNSERE SIGNATURE CUTS

QUEEN’S CUT 39
Dry Aged, 280g

Bei diesem Cut vom Dry Aged Beef wird
das Filet von zwei Seiten vom Knochen ein-
gerahmt. Es ist etwas Einzigartiges und wird
exklusiv im el Gaucho geboten. Butterweich
im Biss, krdftig im Geschmack und sagen-
haft saftig setzt es dem Steakgenuss die

Krone auf.

RIBEYE A LA PIMIENTA 44
400g

¥ Fine echte Geschmacksexplosion ist unserem
Head Butcher Daniel gelungen: ein groBes
Ribeye Steak mit gestofienen Pfeffersorten,
argentinischem Salz und Krduterbutter.

KING’S CUT
600g / 800g

TIRA DE ANCHO RIBEYE

600g / 800g

» Die Krone wird aus dem gut marmorierten
|/ Mittelstiick des Rinderriickens geschnitten.
Die cduBlere Fettschicht verleiht dem Fleisch
einen einzigartigen Geschmack.

59/ 75

Bei diesem Spezialschnitt wird ein groBes
Ribeye Stick der Breite nach diinn aufge-
schnitten, sodass die Fleischteile, die dieses

Steak rund um das Fettauge vereint, perfekt

genossen werden kénnen.



ALLERHAND BOHNEN mit Speck ©?

HAUSGEMACHTE MACARONI & CHEESE ¢t

CREMIGER BLATTSPINAT
mit gerdsteten Pinienkernen & Feta A%

OFENGEMUSE MIT KRAUTERBUTTER

o~

o~

ZWEIERLEI SPARGEL mit Ei & Schnittlauch <¢ 7

HUMITA originale Maistasche ©
EL GAUCHO TRUFFELGNOCCH]I A<
ORIGINAL STEAK FRIES

WOK-GEMUSE mit Koriander &
Hummerchips A8FNO

PIMIENTOS DE PADRON mit Maldonsalz

BIO-OFENKARTOFFEL
mit Sour Cream & Schnittlauch ©
+ Speck oder Bergkdse ©

SAUCES ...

PFEFFERRAHMSAUCE ¢t©

SAUCE BEARNAISE cctMO
OCHSENSAUCE mit Triffel ™°
GAUCHO CHIMICHURRI, scharf ™M°
TRUFFELMAYO, vegan
KRAUTERBUTTER, aufgeschlagen ©
BBQ DIP ,GAUCHO EDITION” ©

KRAUTERSENF ©

SPECLALS ---eooececemeaeae

HAUSGEMACHTE
BARLAUCH-RAVIOLI

gedorrte Paradeiser, Frischkése &
Radieschen #<¢t

BLACK COD
im Bananenblatt, Wok-Gemise,
Koriander & Hummerchips #8PFNO

MAISHAHNCHENBRUST

zweierlei Spargel, Erddpfel,
Morcheln & Jus AcClo

GEGRILLTE LAMMCHOPS

cremiger Blattspinat, Pinienkerne,
Feta & Jus #¢t©

ROSA GEBRATENE
RINDERFILETSCHEIBEN

Paprikarahmsauce, Pimientos de Padron &

Erdapfelgnocchi A<Cte

EL GAUCHO BEEF BURGER

Salat, BBQ, Spiegelei, eingelegte Gurken,

Speck, Cheddar & Steak Fries A<¢°

36

27

34

31



